Pico de Gallo com Milho
Imprimir
Tipo da Receita: Acompanhamento
Rendimento: +ou- 5 porções
Ingredientes
1 Colher (sopa) de Manteiga
1 Lata de Milho (drenado)
1 Tomate (picado s/ sementes)
1 Cebola Roxa Pequena (picada)
4 Colheres (sopa) de Coentro (picado)
1 Pitada de Sal
⅛ Pimenta Caiena
4 Colheres (sopa) de Azeite
Suco de 1 Limão
Instruções
Em uma panela coloque a manteiga, o milho drenado e frite até ficar bem douradinho!
Em uma tigela coloque o tomate, cebola roxa, milho tostado e tempere com coentro, sal, pimenta caiena, azeite, suco de limão e misture muito bem e leve para gelar.